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Joao Pereira da Silva

De: Carlos Alberto Menezes <carlos.a.menezes@iefp.pt>

Enviado: terca-feira, 3 de Maio de 2016 16:01

Para: Comissdo 72 - CAM XIII

Cc: Isabel Oliveira; Domingos Anunciagdo Araljo; Margarida Tinoco

Assunto: Projecto de curso em Vitivinicultura

Anexos: VITIVINICULTURA - PROJECTO.docx e =
ASSEMBLEIA DA REPUBLICA

o Divisao de Apoio as Comissdes

Importancia: Alta CAM
N°Unlco_&g&_

Exmo. Senhor Presidente da Comissao Parlamentar de Agricultura e Mar Entrada /8eida n°1§0ata @&5@

E com imenso gosto e entusiasmo que lhe apresento a proposta do curso de Vitivinicultura a ser desenvolvido pelo

nosso Centro de Formagdo (Vide documento anexo).

Acrescento que as entidades que tenho visitado sdo peremptorias na sua manifestagdo de necessidade de

trabalhadores com estas qualificagGes. Com efeito, as empresas confrontam-se com dois tipos de candidatos:
Licenciados (nem sempre ajustado as necessidades e ao nivel salarial oferecido) e os que detém baixa escolaridade e
sem a contrapartida de apresentarem qualificagdo profissional. Ora este ultimo perfil é desajustado a realidade
tecnoldgica dos nossos dias numa agricultura que se pretende, tendencialmente, vocacionada para a producdo de

escala.

Na sequéncia do exposto, muito nos honraria apresentar pessoalmente a V. Exa. este projecto. Para o

efeito, vimos convida-lo a visitar o espaco do Mosteiro de Tibdes, local onde se pretende que o referido curso venha

—

a ser desenvolvido.
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Com os melhores cumprimentos,

O Diretor do Centro de Emprego e Formagao Profissional de Braga
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CURSO DE VITIVINICULTURA

Proposta de parceria IEFP/Braga - Mosteiro de Tibaes

Técnico de Vitivinicola

Orientar e intervir em todas as operagdes desde a cultura da vinha
até ao engarrafamento, incluindo a colheita de uvas, os processos
de vinificacdo, armazenamento e envelhecimento, respeitando e
implementando todas as praticas necessarias para garantir a

qualidade do vinho.




Enquadramento da iniciativa

O Servigo de Formagao Profissional de Braga promove cursos ha modalidade
de Aprendizagem desde 1989, somando 26 anos de experiéncia.

Foi implementando, ao longo dos anos, varias areas de formagdao com a
preocupacgao de ter uma oferta ajustavel ao mercado de emprego contribuindo,
desta forma, para a promocdo das competéncias necessarias a insergao
profissional dos jovens.

Chegados ao século XXI, e atentos aos desafios dum mundo cada vez mais
global, o Servigco de Formacgéao Profissional de Braga deseja ter uma oferta de
formacgado que seja animada ndo s6 por necessidades prementes e visiveis do
mercado de emprego mas sobretudo impulsionada por uma visao estratégica
capaz de antecipar necessidades e preparar o futuro.

O sector primario sera sempre essencial em qualquer economia que se
ambicione sustentavel. Portugal tem a enorme vantagem de possuir
importantes recursos naturais proporcionados por condicdes atmosféricas
muitissimo favoraveis. Enquadrando neste sector a \vitivinicultura, &
reconhecido que hoje o vinho esta entre os produtos que tem beneficiado da
investigacdo e inovagao tecnoldgica fazendo dele um embaixador do nosso
pais. Presente em feiras internacionais tem sido um verdadeiro pivot para a
promog¢ao do turismo, integrando Portugal nos melhores roteiros turisticos do
mundo.

A aposta é séria e nacional. O Douro e o Alentejo conseguiram singrar no
mercado internacional e o vinho verde ndo s6 consolidou como aumentou
exponencialmente as exportagdes. Consciente deste movimento o Servigo de
Formacgado Profissional de Braga ambiciona integra-lo e contribuir para a
sustentabilidade do seu desenvolvimento. Ora a formacéo profissional € uma
ferramenta indispensavel para esse objectivo. Precisamos de jovens

qualificados neste segmento para levar a bom porto tdo ousado objectivo.




Parceria IEFP — Mosteiro de Tibaes

Numa sociedade complexa como a nossa as sinergias sao convocadas e
imprescindiveis. Na contemporaneidade os projectos isolados estao votados ao
insucesso.

O Servico de Formagéo Profissional de Braga desde sempre procurou a sua
plena integracdo na comunidade interagindo e criando as parcerias
necessarias para estreitar relagdes e complementar intervengdes pensando a
sua acg¢ao como integrada e sistémica. Nesse sentido a predisposigao para um
trabalho de equipa é uma consequéncia natural.

O Mosteiro de Tibdes € um importante agente cultural cuja raiz e percurso
historico atesta bem aquela preocupagao de integragdo na comunidade. Nos
ultimos anos tem sido alvo dum importante investimento e duma notéria
revitalizagao.

Assim a parceria que ora se propde tem as condi¢gdes de partida necessarias
para ser proveitosa.

O projecto/desafio que vimos propor - passivel de ser objecto dum acordo de
parceria - € langarmos em conjunto a oferta de formagao profissional de
Vitivinicultura dirigida a jovens que, para além da vertente tecnoldgica, abrace o
patrimonio cultural associado a esta actividade com o pano de fundo da nossa
Histéria e em especial a que diz respeito ao Mosteiro de Tibaes e a ordem
Beneditina. O IEFP garantindo o financiamento, os recursos humanos e o
equipamento. O Mosteiro de Tibdes garantindo o espago para o
desenvolvimento do curso (componente tedrica e pratica) e ainda a
disponibilidade para, em colaboragdo com o I|IEFP, organizar eventos de

divulgagao, de promoc¢ao e de consolidagao desta iniciativa.




Calendarizagao do Curso

Duragao: 25 Meses

Carga Horaria: 3.865 horas

Inicio do Curso: Setembro de 2016

Abertura do curso com Seminario: “O patrimoénio cultural do vinho no
Norte de Portugal”
Pausas: Agosto e Periodo de Natal
Termo do Curso: Fevereiro de 2019

Fecho do curso com presenca de entidades associadas a producao de
vinho e com a comunicagao social;

Dia para o langamento do vinho com rétulo “Mosteiro de Tibaes”

para uso exclusivo da Hospedaria de Tibdes

O langcamento deste vinho e rétulo sera o projecto da turma ao longo do curso.

Na pagina seguinte apresentamos uma calendarizagéo de etapas para

implementar este projecto.




CALENDARIZACAO DAS ETAPAS DE MONTAGEM DO CURSO DE VITIVINICULTURA

ETAPA

Responsavel

Datas

Contactos com entidades do sector

Margarida Tinoco/ Claudia Silva

01-03-2016 a 30-04-2016

Listagem de material e precos

Margarida Tinoco/ Claudia Silva

02-05-2016 a 20-05-2016

Draft do Protocolo com Tibdes

Margarida Tinoco/ Claudia Silva

23-05-2016 a 03-06-2016

Preparagio da Sessdo de abertura do curso **

Margarida Tinoco/ Cldudia Silva/Mosteiro de Tibdes/ Gab. Comunicagio da U.M

23-05-2016 a 03-06-2016

Angariacéo de formadores da comp. Tecnoldgica

Margarida Tinoco/ Claudia Silva

Até 03-06-2016

Selecgdo dos formadores da comp. Tecnoldgica

Margarida Tinoco/ Claudia Silva

06-06-2016 a 09-06-2016

Elaboracéo do cronograma - 12 periodo

Margarida Tinoco/ Cldudia Silva

13-06-2016 a 17-06-2016

Protocolo com empresa - computadores para a formagio (essencial)

Direcgdo do CEFPBraga

Até 31-07-2016

Obras da Adega

Mosteiro de Tibdes

Até 31-07-2016

Aquisicdo do material

IEFP

23-05-2016 a 27-07-2016

Recepeio do material adquirido

Mosteiro de Tibdes (espago para o efeito)

28-07-2016 a 09-08-2016

Instalagéo da Adega

Mosteiro de Tibdes/ IEFP/ Formador da Comp. Tecnoldgica

10-08-2016 a 09-03-2016

Instalagdo do Laboratdrio

Mosteiro de Tibdes/ IEFP/ Formador da Comp. Tecnoldgica

10-08-2016 a 09-03-2016

Equipar sala com computadores em Tibdes

CEFPBraga/ Mosteiro de Tibaes

10-08-2016 a 09-03-2016

Revisdo dos espagos de formagao para confirmacdo das condiges

Margarida Tinoco/ Cldudia Silva/Formador da Tecnoldgica

12-09-2016

Sessao de abertura do curso

Mosteiro de Tibdes/ IEFP

15-09-2016

Quinta a designar - Vindimas (20 formandos; 2 dias com estadia). Visita Técnica

Margarida Tinoco/ Claudia Silva

de acordo com a vindima na quinta

Contactos para intercdmbios

Margarida Tinoco/ Claudia Silva/Responsavel Pedagogico/Servigos Centrais (DFP)

19-09-2016 a 30-11-2016

** Enologos, Garrafeiras, Quintas de produgdo, IPCY-ESA

Convites a revistas de especialidade e orgios de comunicagio local com ajuda do gabinete de comunicacio da Universidade do Minho

Lacal: Mosteiro de Tibdes




Soneto do Vinho, de Jorge Luis Borges

Em que reino, em que século, sob que silenciosa
Conjuncado dos astros, em que dia secreto

Que o marmore ndo salvou, surgiu a valorosa

E singular ideia de inventar a alegria?

Com outonos de ouro a inventaram

O vinho flui rubro ao longo das geragoes

Como o rio do tempo e no arduo caminho

Nos invada sua musica, seu fogo e seus ledes.
Na noite do jubilo ou na jornada adversa

Exalta a alegria ou mitiga o espanto

E a exaltacdo nova que este dia Ihe canto
Outrora a cantaram o arabe e o persa.

Vinho, ensina-me a arte de ver minha propria historia

Como se esta ja fora cinza na memodria
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